ANEXO
Titulo: ALBANILERIA
Sector: Construccion — Albaiileria.
Destinatarios: Desarrollo individual o cooperativista.
Metodologia: Combinacion de teoria y practica.

Duracién: 3 meses (50 horas, 4 horas por semana, 25 clases).

Objetivos y Enfoque

El curso tiene como objetivo proporcionar conocimientos tedricos y practicos en albaiiileria,
incluyendo lenguaje técnico, matematicas aplicadas, interpretacion de planos y disefio
arquitectonico. Se busca desarrollar habilidades para la correcta ejecucion de tareas y la gestion
de procesos dentro de la construccion, enmarcado en un contexto de formacion laboral y
cooperativa.

Moédulos Comunes

1. Relaciones Laborales y Orientacion Profesional (8 horas):
o Derecho del Trabajo y Relaciones Laborales.
o Orientacion Profesional y Formativa.
o Enfoque en la formacion integral del trabajador, incluyendo derechos y
cooperativismo.
o Andlisis de casos y situaciones problematicas del sector.

2. Tecnologia de las Construcciones (16 horas):
o Integracion de teoria y practica en construccion.
o Conocimiento de herramientas, materiales, planos y disefios.
o Desarrollo de habilidades técnicas y esquematicas en albaiiileria.

Moédulos Especificos

1. Albaiiileria de Estructuras y Cerramientos (12 horas):
o Técnicas para transformaciones y progresiones de moldes base.
o Matematica, mecanica aplicada y disefio en albanileria.
o Desarrollo de profesionalismo en el oficio.

2. Albaiiileria de Terminaciones (8 horas):
o Uso de software especifico de construccion.
o Evolucion tecnolégica en el oficio de albafiileria.
o Implementacién basica de computacion y tecnologia innovadora.

3. Gestion del Proceso de Trabajo (6 horas):
o Planificacion y gestion del trabajo en construccion.
o Gestion de recursos materiales, costos y elaboracion de presupuestos.
o Resolucion de problemas técnicos caracteristicos de la construccion.



Modalidades, Criterios e Instrumentos de Evaluacion

v Evaluaciones Teéricas: Dos examenes tedricos que cubriran los contenidos de los
modulos.

Evaluaciones Practicas: Practicas de elaboracion evaluadas por el instructor.

Proyecto Final: Creacion de una receta original de helado, su elaboracion y
presentacion.

v
v

Requisitos para la Aprobacion

v Asistencia: Minimo 80% de asistencia.

v Calificaciones Minimas: 70% en cada evaluacion tedrica y préctica, y en el proyecto
final.

v Participaciéon Activa: Participacion activa en clases y practicas, demostrando interés y
compromiso.



